
fordrykkir

limoncello spritz  2.500
Limoncello, prosecco, sódavatn

public mule  2.500
Vodka, lime, engifer, engiferöl, angoustura

osusume  2.800
Plómu sake, grænt te blandað Tanqueray gin, 
engifer síróp, yuzu

í byrjun

gúrka  900  
Sterkt mísó & sesamfræ

döðlur  1.900
Beikon, geitaostur & chilisulta

edamame  1.800  
Koríander, sake & chili

Sætar kartöflur  1.900  
Truffluolía & jalapeno dip

grillað brokkólíni  2.200  
Yuzu teriyaki, koríander & sesamfræ

polentu fritters  1.900  
Jalapeno- yuzu marmelaði

hrábar
nauta tataki  3.200
Ponzu, sýrður laukur & stökkur hvítlaukur

túnfisk taco  2.800
Jalapeno guacamole, 
wasabi tobiko & trufflu mayo

spicy tuna  3.300
Túnfisktartar, avókadó, gúrka, pikklaður 
rauðlaukur, kimchee sesamfræ & aji amarillo

shogun  2.700   
Avókadó, gúrka, pikklaður rauðlaukur, 
sesamfræ, lotusrót & koríander mayo

sushi
Tempura Volcano  3.300  
Ebi rækja, gúrka, vorlaukur, masago & 
sriracha mayo

surf & turf  3.700  
Rækju tempura, nautatartar, avókadó & 
sriracha mayo

tuna foie gras  3.700
Túnfiskur, avókadó, gúrka & foie gras mayo

karamellumús   
Heslihnetupraline

Súkkulaði fudge  
Dulche de leche

hindberjasorbet   

9.000 á mann
fyrir að lágmarki 2

polentu fritters   
Jalapeno- yuzu marmelaði

túnfisk taco
Jalapeno guacamole, 
wasabi tobiko & trufflu mayo

nauta tataki
Ponzu, sýrður laukur & stökkur 
hvítlaukur

ekki pizza    
Rauðbeður á laufabrauði, geitaostur, 
fíkjusulta & trufflu mayo

Tempura Volcano rúlla  
Ebi rækja, vorlaukur, masago & 
sriracha mayo

bao   
Grísasíða í gufusoðnu brauði, pickles, 
grænn chili & hnetu soya

stökkt
calamari  2.800  
Smá smokkfiskur & sterk koríanderdressing

ekki pizza  2.500   
Rauðbeður á laufabrauði, geitaostur, 
fíkjusulta, pico de gallo & trufflu mayo

grænmetis dumplings  1.900    
Amarillo sósa

andar dumplings  2.600  
Trufflu mayo & graslaukur

stökkt blómkál  1.900  
Buffalo sósa, gráðaostasósa & sesamfræ

rækju tempura  2.900  
Sýrt engifer & sriracha mayo

jfc  2.700  
Stökkur kjúklingur, gráðaostasósa & 
chipotle BBQ

af grillinu
bao  2.600   
Grísasíða í gufusoðnu brauði, pickles, 
grænn chili & hnetu soya

grillað lamb  3.300
Engifer mísó, sýrðar gúrkur & chili crumble

grilluð nauta skirt steik  3.400
Chimichurri, lótusrót, chorizo gravy

GRillaður kolkrabbi  2.800
Chorizo sósa & grasker 

nauta smáborgarar  2.700  
Pico de gallo, reyktur sýrður rjómi, pickles 
BBQ & laukhringir

eftirréttardrykkir
Espresso martini  2.800
Vodka, espresso, kahlua, bourbon vanillu 
síróp, valhnetur bitter

Give me more  2.800
Baileys, romm, kahlua, rjómi, 
espresso, vanilla, súkkulaði bitter

finish it  2.800
Finlandia vodka, butterscotch, rjómi, 
sítróna, hvítsúkkulaði froða

ostakaka  1.000   
Hvítt súkkulaði & hafrar

salt karamelluís  900  

hindberjasorbet  900   

Mangó sorbet  900   

mini eftirréttir
karamellumús  1.000   
Heslihnetupraline

Súkkulaði fudge  1.000  
Dulche de leche

pornstar créme brulée 1.000  
Ástríðualdin & vanilla

Láttu okkur vita ef ofnæmi eða sérþarfir eru til staðar  Grænmetis   Vegan   Hnetur   Glúten

Veldu þrjá 
eftirrétti

2.400

Allir réttir á Public House eru smáréttir með japönsku ívafi 
sem eru gerðir til að deila. Réttirnir koma á borðið þegar þeir eru tilbúnir 

en ekki í neinni sérstakri röð

um okkur

smakkseðill


