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LÉ T TI R  R É T TI R  |  STA RTER  

Humar og grjótkrabbasúpa
Ferskt sjávarfang, blóðberg, sjávargróður

Langoustine and rock crab soup

Fresh seafood, thyme, seaweed from Breiðafjörður

Létt elduð bleikja
Agúrka, sellerí, kapers, silungahrogn, súrmjólk, kryddjurta vinaigrette 

Arctic char from Vatnsfjörður

Cucumber, celery, capers, trout caviar, buttermilk, herb vinaigrette

Risarækjur
Hvítlauks- og steinseljusmjör, salat, grillað brauð

Deep water prawns

Garlic & parsley butter, side salad, grilled bread  

Leturhumar og tómatar 
Smjörsteiktur leturhumar, ferskt og bragðmikið tómatseyði, tómatasalat,

græn jarðaber, hvönn, tómatkex og basil frá Lágafelli 

Langoustine & tomatoes

Fried langoustine, fresh and tasteful tomato consommé, tomato salad, 

green strawberries, angelica, tomato bisquit & basil from Lágafell

Bakaður dala hringur
Marineruð epli, hnetur, hunang

Baked cheese - Icelandic Dala hringur

Marinated apples, roasted nuts, honey

Stökkar risotto krókettur
Hráskinka, basil mæjó, parmesan

Crispy risotto croquettes

Prosciutto, basil mayo, parmigiano

2.890 kr.

2.490 kr.

2.490 kr.

3.290 kr.

2.390 kr.

2.490 kr.



Nætursaltaður þorskhnakki
Kryddjurtaskel, seljurót, kartöflur, hvítkál, ólífur, humarsósa 

Lightly salted cod

Crispy butter shell, celeriac, potatoes, white cabbage, olives, lobster créme

Hægeldað og grillað nauta ribeye 

Kartöflur, sveppir, perlulaukur, ponzugljái

Slow cooked & grilled beef ribeye

Potatoes, mushrooms, pearl onions, ponzu glace

Confit de canard
Hægeldað andalæri með kartöflum, gulrótum 

og lauk í sinneps bechamelsósu og andagljáa

Confit de canard

Slow cooked duck leg with potatoes, carrots & onions 

in mustard bechamel sauce & duck glace

Grillað súrdeigsbrauð #1
Langtímaeldaður grísahnakki löðrandi í BBQ, fennelsalat, 

kryddjurtir, chili mæjó, stökk pura

Grilled sourdough flat bread #1

Slow cooked neck of pork, homemade BBQ, fennel salad, 

chilli mayo, crispy pork cracklings

Grillað súrdeigsbrauð #2
Kremaðir sveppir, sýrður rauðlaukur, fennelsalat, 

kryddjurtir, ristaðar hnetur (v)
Grilled sourdough flat bread #2

Creamy mushrooms, pickled red onions, fennel salad, 

herbs, roasted cashew nuts (v)

4.290 kr.

5.790 kr.

5.490 kr.

3.400 kr.

3.400 kr.

A ÐA LR É T TI R  |  M A I N  C O U RS ES  

Vinsamlegast láttu okkur vita ef þú ert með ofnæmi eða óþol
Please let us know if you have any allergies or dietary requirements



D ES ERT  |  D ES S ERTS

Gulrótakaka
Mascarpone, möndlur, sætar gulrætur, heimalagaður vanilluís

Carrot cake

Mascarpone, almonds, sweet carrots, homemade vanilla ice cream

Rabbabari 
Bakaður og frosinn rabbabari, hvítsúkkulaðimús,  

Ruhbarb 

Baked & frozen ruhbarb, white chocolate mousse,  

Heimalagaður ís og sorbet
Vinsamlegast spyrjið þjóninn um úrvalið

Homemade ice cream and sorbets 

Please ask the waiters for our selection

1.750 kr.

1.750 kr.

1.550 kr.


