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Matseoill
Menu

Villibradarseyoi

Consommé de giber
bennan rétt utfeera nemendur med kexi eda vatnsdeigsbollum,
innan peirra marka sem hrdefnalisti og réttarheiti segir til um.

Klausturbleikja a0 hzetti nemans

Omble de Klaustur a I’apprenti cuisinier
bennan rétt utfeera nemendur eftir sinu eigin hofoi
innan peirra marka sem hraefnalisti og réttarheiti segir til um.

Lambaleeri eldad a tvo vegu ad haetti nemans
Gigot d agneau a deux facons a I’apprenti cuisinier’
1. DPennan rétt utfeera nemendur eftir sinu eigin hofoi innan peirra marka sem
hrdefnalisti og réttarheiti segir til um. Proftaki velur vioeigandi
matreidsluadferdir og utfeerslur. Ein af pessum matreidsluadferoum skal
innihalda steikingarstigio ,,rosé “

Diplomatabudingur med savarin

Pudding a la diplomate et petit savarin
bennan rétt utfeera nemendur eftir sinu eigin hofoi
innan peirra marka sem hraefnalisti og réttarheiti segir til um.

Kaffi eda te
Café ou thé

'3 deux fagons de 1"apprenti cuisinier, hér er dtt vid ad proftaki itferi réttin eftir eigin
hdfoi.



1. Seydi i supuskal (tarinu)
2. Fiskréttur framreiddur & fati
3. Adalréttur er framreiddur & fati
4. Eftirréttur er framreiddur 4 disk
a. Seyo0i a a0 afgreioa til profdomara kl. 17:00
b. Eftirrétt a4 ad afgreioa til domara kl. 17:30
c. Oll 6nnur afgreidsla fer fram samkvaemt timadsetlunum i
eldhusi.
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