
Skýring á Eldhúsdómurum og Stig 
   Þrif   Vinnubrögð 

   10stig   20stig 

Keppandi 1  
  8stig    18 
Fær 2 stig mínus fyrir að hafa ruslafötu upp á borðinu og almennt skipulag 

Keppandi 2 
  9stig   14stig 
Fær 4 mínusstig fyrir skilið kjúklinga parfit fór greinilega yfir eggjahita og var byrjað að 
breytast  í eggjaköku 

Keppandi 3 
  9stig   18stig 
Var fyrstur til að skila réttum  alltaf á réttum tíma 

Keppandi 4  
  6stig   18stig 
Mikil sóðaskapur dallar út um öll gólf lítil skipulag og mikið stress við flökun og nýtingu 
á fisk, það fór ekki salat á alla diska. 

Keppandi 5 
  9stig   18stig 
Flottur undirbúningur lítið stress í framreiðslu 

Keppandi 6 
  9stig   16stig 
tíndi fiskinum sínum þurfti að fá fisk eftir að tímamörk voru liðin til að ná í hráefni (sagði 
að Fisknum hefði verið stolið) 

Keppandi 7 
  9stig   17stig 
Uppvask var ekki tekið jafnóðum nemi var notaður í bakstur á öðru borði í stað þess að 
halda uppvaski. Hreinu, kjúklingalifur sett í vaskinn stað þess að skila til dómara, 
fékk bökunarkartöflur eftir að tímamörk voru liðin til að ná í hráefni (sagði að eitthver 
hefði tekið frá sér kartöflurnar)  

Keppandi 8 
  9stig   18stig 
braut skálar fyrir eftirrétt og var því ekki með allar skálar eins 
 



Keppandi 9 
  9stig   16stig 
Turnar stóð ekki á diskunum með tveimur réttum, reyndi að gera of flókið meðlæti sem 
ekki tókst. 

Keppandi 10 
  8stig   18stig 
 
Spurning hvor rétt er að taka 3kg aspas  

Keppandi 11 
  6stig    16stig 
Reyndi að gera of flókin fiskrétt sem gekk ekki upp vinnubragðalega, hafði enga stjórn á 
nemanum sem vann mjög suppulega á öðru borði með engu eftirliti matreiðslumanns 

Keppandi 12 
  9stig   18stig 
Vinnubrauð og frágangur til fyrirmyndar  
 
Allir voru innan 5 mínúta frá skil á öllum réttum allur matur í háum gæðaflokki 
Bjarni Gunnar Kristinsson 


