
• Vegan • Hægt að gera vegan

ÓLÍFUR •
Marineraðar, bornar fram  
með "atbrauði.  
1.200
 
HUMMUS •
Borinn fram með "atbrauði. 
1.590

SVARTUR HUMMUS •
Svartbaunamauk, svart tahini  
og svartur hvítlaukur.
Borið fram með "atbrauði. 
1.590

MÖNDLUR •
Reyktar og sykurgrillaðar 
1.090

GLÓÐAÐ BRAUÐ  
Með ferskum mozzarella  
og kirsuberjatómötum. 
1.490 

TÓMATSÚPA •
Með svörtum kardi mommum. 
Borin fram með nýbökuðu 
"atbrauði. 
2.190

Úr reykofninum:
GRÆNT BBQ •
Vegan-rif elduð í Tennessee-reykofninum okkar. Maríneruð 
upp úr bbq-sósu hússins og grilluð í lokin.
Veldu tvo hliðarrétti sem meðlæti. 
3.590

JAPANSKT VILLIHRÍSGRJÓNASALAT • 
Ostrusveppir, sætar kartö"ur, wakame-þang og villt 
hrísgrjón í appelsínu-miso-dressingu.
Veldu einn hliðarrétt sem meðlæti.  
3.290

LASAGNA •
Eldað i Tennesse-ofninum og fær þannig létt reykbragð. 
Veldu einn hliðarrétt sem meðlæti.  
3.290 

KARTÖFLUSALAT 
HÚSSINS •
790

FRANSKAR MEÐ 
GRÍSKU TVISTI •
890

RAUÐKÁLSHRÁSALAT •
790

BAKAÐ BLÓMKÁL •
940 

EPLAKAKA 
Með La Dolce leche ís.
1.890

KANILSNÚÐUR 
Heimabakaður. 
600

SÚKKULAÐIKAKA •
Borin fram með hindberja-
compote.
1.790

SÚKKULAÐIMOUSSE
Úr belgísku súkkulaði.
1.390

GERJAÐAR 
GULRÆTUR •
790

TABULA SALAT •
790

AMERÍSKUR 
KORNBÚÐINGUR 
940 

GRÆNKÁLSSALAT •
790
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