Dijon sinnepssild

200 gr. ABBA skapa sild eda ABBA marinerud sild med lauk

1 stk. Raudlaukur, smatt skorinn
1dl. FELIX surar gurkur i sneidum
1 dl. Graslaukur, smatt skorinn

200 gr. HELLMANN’S majones real
5 tsk. BAHNCKE dijon sinnep
Salt og pipar

Adfero:

1. Hreerid 6llum hraefnunum saman nema sildinni.
Smakkid til med salti og pipar.
2. Skerid sildina i passlega bita og blandid vel saman vid sésuna.




Limonu- og koriandersild

200 gr. ABBA skapa sild eda ABBA marinerud sild med lauk
5 gr. Ferskt kériander, smatt skorid
1-2 tsk.  Tabasco sosa

2 stk. Limonur, baedi rifinn borkur og safi
1dl. KNORR sunshine chili sésa
200 gr. HELLMANN’S majdnes real
Salt og pipar
Adferd:

1. Hreerid 6llum hraefnunum saman nema sildinni.
Smakkid til med salti og pipar.
2. Skerid sildina i passlega bita og blandid vel saman vid sdsuna.



Tabasco- og sellerisild

200 gr. ABBA skapa sild eda ABBA marinerud sild med lauk

1 stk. Raudlaukur, skorinn i punnar sneidar
1 stk. Selleristilkur, skorinn i punnar sneidar
1dl. Fersk steinselja, groft skorin

%-1 mtsk. Tabasco sésa
200 gr. HELLMANN’S majdnes real
Salt og pipar

Adfero:

1. Hreerid 6llum hraefnunum saman nema sildinni.
Smakkid til med salti og pipar.
2. Skerid sildina i passlega bita og blandid vel saman vid sésuna.




