
SKELFISKUR

Skelfiskskokteill
Þúsundeyjasósa, 

risarækjur og dvergkál.             

2.290 kr.

Gratineruð 
hörpuskel

Brauðraspur, sítróna  
og skelfiskrjómi.                                           

2.490 kr.

Skelfisk „bisque“
Tær súpa, koníak og 

fullt af skelfisk.

2.590 kr.

Grillaðar 
heilar rækjur

Chili, sesam-fræ 
og graslaukur. 

2.490 kr.

Stökk 
krabbakaka

Mæjónes, 
graslaukur og mizuna. 

3.790 kr.

SÉRRÉTTIR

Ostar  
Fjórar tegundir af ostum  

frá Búrinu. Veljið um  
hvítvíns- eða rauðvínsplatta.              

2.790 kr.

Kjúklingalifur
Frá Eirnýju í Búrinu, 
brioche og berjasulta.                                            

2.490 kr.

Sniglar
Hvítlaukssmjör og brauð.

2.390 kr.

Steiktur 
smokkfiskur

Remúlaði, sítróna 
og svartur pipar.

2.390 kr.

VEGaN

Bakaður kúrbítur 
Hvítlaukur,

 tómatar, svartar 
baunir og möndlur.              

2.690 kr.

Baunabollur
Sveppir, kjúklingabaunir, 

salat og tómatpestó.                                            

3.890 kr.

Grilluð 
Seitan-steik

Saltsoðnar kartöflur,
og brokkolíní.

4.290 kr.

TÓNLEIKa-
matseðill

Kl. 17:00 - 18:30
   

Tveggja rétta 
á mann

5.990 kr.

Þriggja rétta
á mann

6.990 kr.

Val um að fá 
eftirréttinn eftir tónleika, 

spyrjið þjóninn.

SaLÖT

Rækjusalat    
Romaine, þúsundeyjasósa, 

möndlur og parmesan.

2.690 kr.

Grillað 
nautasalat          

Geitaostur, sykraðar 
pecan-hnetur, perur og mizuna.

3.190 kr.

SKJÁLFANDA- 
OSTRUR

 Ostrurnar okkar koma 
úr Skjálfandaflóa við 
Húsavík. Í flóanum er  
náttúruleg hringrás 

Golfstraumsins svo þar 
blandast ferskur sjór 
úr Atlantshafinu við 

ferskvatnið sem rennur 
um árnar í Mývatnssveit 

og niður eftir Aðaldal. 
Þannig myndast 

kjöraðstæður fyrir  
ostrur í hreinu og 

næringarríku vatninu 
og skelfiskurinn verður 

einstaklega ferskur,  
sætur og þéttur í sér.

1/2 tylft
3.990 kr.

1 tylft
7.690 kr.

TaRTaR

Léttreykt 
laxatartar   
Sýrður rjómi, 

egg jahvíta og kapers.

2.490 kr.

Nautatartar
Sinnep, lynghænuegg, 

laukur og stökkt brauð.

2.790 kr.



FISKUR

Smálúða í  raspi
Remúlaði, sýrðar gúrkur, 

fennel og radísur.                                           

4.390 kr.

Ofnbökuð bleikja 
Grænt pestó, heslihnetur, 

ostur og kartöflumús.       

4.490 kr.

Grilluð rauðspretta á beini
Kryddsmjör, sítróna og pipar.

4.490 kr.

ostakaka 
Kex, marengs og lime.        

1 .900 kr.

 BRAUÐ&CO 
„Toast“, vanilluís  

og flórsykur.

1 .900 kr.

„Seasonal“ tart
Berjaís og stökkt kex.                                           

1 .900 kr.

Djúpsteiktar bollur 
 Karamella, vanillusósa  

og hindberjasulta.

1 .900 kr.

St icky toffee 
 Vanilluís og döðlur. 

1 .900 kr.

 Mysingsbúðingur 
Ávextir, mynta og  

Chantilly rjómi.

1 .900 kr.

HUMaR 

Grillaðir humarhalar 
(6-8 stk.) Hvítlaukur, kryddlegið  

söl og hvítlaukssmjör.

6.990 kr.

Humar-Thermedor         
(4 stk.) Brauðrasp, steinselja, 

hvítlaukur og vatnakarsi.

5.990 kr.

KJÖT

Steik hússins    
Entrecote, franskar og béarnaise. 

4.990 kr.

Kjúklingur „paillard“          
Tómatasalat, linsubaunir og beikon.

4.890 kr.

Lambakonfekt          
Kartöflumús, ristaðar gulrætur, 

sinnep og heslihnetur.

4.990 kr.

aÐaL

markaðsgratín    
Fiskur, skelfiskur,

 ostur og grillað brauð. 

4.490 kr.

Andalæri confit          
Kartöflumús, salat 
og appelsínusósa.

4.890 kr.

kræklingur 
og franskar         

Hvítvín, fennel, anís og steinselja.

3.890 kr.

Hrossa-piparsteik         
Steiktir sveppir, piparsósa  

og franskar.

5.390 kr.

Ávextir
hafsins

franskar /  kartöflumús /
brokkolini  /  grænt salat / 

tómatasalat / saltsoðnar kartöflur

690 kr.

TIL HLIÐaR
Brauð  350 kr.

6  tegundir 
á mann

4.790 kr.

með humar

5.790 kr.

béarnaise /  Appelsínusósa /

Piparsósa

690 kr.

SÓSUR


