
 
 

Kokkteilkeppni 2018 
Íslandsmót  

COBBLER 

 

Nafn drykkjar: 

 

 

Magn cl. Tegund:                Umboðsmaður: 

   

   

   

   

   

   

 

Skreyting: __________________________________________________________________ 

 

___________________________________________________________________________ 

 

Nauðsynlegt að merkja við hér 

 

Keppandi kemur með glösin sjálfur, leyfilegt að 

koma með sýna eigin klaka til notkunar.  

 

Hristur:  

 

Hrærður:  

 

Vélhrærður:   

 

Mulinn ís ?                            

 

Nafn keppanda:  

 

Vinnustaður:  

 

Sími:  

 

Netfang:  



 
Keppandi þarf að hafa að lámarki 1,5 cl  af áfengi frá því umboði sem hann fær úthlutað  

COBBLER COCKTAIL -  IBA REGLUR, ÍSLANDSMÓT BARÞJÓNA 
 
ATH EKKI ÞARF AÐ FYLLA ÚT BLAÐIÐ HÉR AÐ OFAN – ÞAÐ ER EINGÖNGU TIL ÚTSKÝRINGAR 

( KEPPENDUR MUNU FÁ RAFRÆNT EYÐUBLAÐ TIL ÚTFYLLINGAR) 
 
 

1. Hámarksfjöldi efnishluta í ”COBBLER” eru sex (6) efnishlutar. 
 
2. Að undanskyldum blómum er keppanda heimilt að velja hráefni fyrir 

skreytingu. Skreytingin þarf að vera úr ætu hráefni og leyfilegt er að setja 
skreytinguna á glasið. 

 
3. Tímamörk fyrir skreytingu eru 15 mínútur. 
 
4. Tímamörk á sviði er 7 mínútur. 
 
5. Hver keppandi gerir 5 drykki af sömu uppskrift 
 
6. Keppandi mætir með sín eigin glös, baráhöld og allt óáfengt samanber sýróp, 

skreytingarefni og uppfyllingarefni sem fást á alþjóðamarkaði.  
 
7. Hámarks 7 cl af áfengi 
 
8. Allt áfengi verður skaffað fyrir keppendur. 
 
9. Öll æt innihaldsefni sem eru sett í drykkinn (muddled) teljast samtals sem 1 

innihaldsefni.  
 

10.  Skilafrestur á uppskriftum er 29. janúar 2018 
 

 
Lesa má nánar um COBBLER hér að neðan: 
 
https://www.diffordsguide.com/encyclopedia/1227/cocktails/cobblers 

 

Frekari spurningar um reglur eða fyrirkomulag er hægt að senda á bar(at)bar.is 

https://www.diffordsguide.com/encyclopedia/1227/cocktails/cobblers

