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Veislusedill

Forréttir

Sjavarréttasupa med blondudu skelfisksalati.

Sjavarrettasinfonia — Hvitlauksristadur humar, bldlanga madras, lax

og risaraekjur framreitt i krukku.
Steikt andabringa med foie gras og fikjumauki.
Reykt bleikja, tartar, hrogn, surargtrkur og heimagert rugbraud.
Hegeldadur lax i sojakarmellu, tigrisraekjur i toématbasil.

Kryddleginn porskhnakki, pangolia, blo6mkal og brennt smjor.

Adalrettir
Grilladur lax med mango, teriyaki og humarsosu.

BBQ grisalundir med ristudu rdétargrenmeti og borgunion.
Nautalundir og uxabrjést med kryddlegnu rétargrenmeti og
bearnaise.

Andabringa, jardskokkar, anda confie, plomur og appelsinusésa.
Saetbasilkryddad lambafillet med setum kartoflum og

skbégarsveppakremsosu.

Eftirréttir
Karamellu-sukkuladifraud med dvaxtasodsu.
Hvit sukkuladimousse, kokos, mang6 og brenndum marens.
Sukkuladikonfektkaka, karamellusdsa og vanilluis.

Moon Walker: Sukkuladi mousse med hindberjum.

Verd & priggja rétta maltio: Fiskur eda gris sem adalréttur ISK
8.900- / Naut, 6nd eda lamb sem adalréttur ISK. 9.900-
Verd & tveggja rétta maltio: Fiskur eda gris sem adalréttur ISK
7.900- / Naut, Ond eda lamb sem adalréttur ISK. 8.900-
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