GAMILA BIO

— SAMKOMUHUS —

Tillogur ad gala kvoldverdi og vinpodrun

med sex rétta & priggja rétta maltid.

Fordrykkur og listauki
Freydivin, blini og kaviar
Forréttir
Horpuskel med larperumauki

Foi Gras
Fikjur og brioche

Islensk vilibrad i nornaseydi

Gl608adur leturhumar med saraldini og kryddjurtum

Adalréttur
Grillud nautalund med raudvinssdsu

Eftirréttur

Karamellu- og sikkuladimias med skyris

Ef fiskur er valinn { adalrétt breytist r60 forrétta og verd kr.
13.900
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Forréttur

Glédadur leturhumar
med suraldini og kryddjurtum

Adalréttur
Nautalund “Pinot Noir” med Fois Gras
Eftirréttur

Karamellu- sukkuladimus
med skyris
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Forréttur

Islensk villibrad i nornaseydi

Adalréttur

Léttbirkireyktur porskhnakki

med saffran skelfiskséosu og pangi
Eftirréttur

Karamellu- sakkuladimdas

med skyris
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Sérfredingurinn okkar, Olafur Orn
melir med eftirfarandi:

Fordrykkur med Blinis og kaviar

Famiglia Pasqua Prosecco Brut, Trieste, Italiu

Forréttur
Cono Sur Riesling Reserva 2012, Biu Biu, Chile

Fiskréttur

Dourthe N1 Sauvignon Blanc 2012,
Bordeaux, Frakklandi

Adalréttur
Dourthe N1 Sauvignon Blanc 2012,
Toscana, ltalia

Desert
Santero Fragolino spumante

Piemonte, [taliu
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