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Jélahladbordid a Nupi verdur laugardaginn 13. desember og
mun fyndnasti sjukrapjalfari isafjardar ,Olafur Halldérsson , sja

um veislustjorn. Gunnar Hjortur Hagbardsson téfrar fram ljufa
téna yfir bordhaldi. Anna Puridur og Aron syngja svo inn jélin
og Benni Sig fra Bolungarvik spilar sidan fyrir dansi asamt
storhljdmsveit fram a rauda nétt.
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Jélahladbordin a4 Edinborg verda laugardagana 29. névember
og 6. desember og mun fyndnasti sjikrapjélfari [safjarda Olaf
Halldérsson sja um veislustjorn. Pa mun Vestfirski Divuddettine
Jozer Katerina Inga og Elin Sveins, syngja inn jélin dsamt hl-
jomsveit og munu med dagskra sinni bjéda upp a hvit j6l sem
enginn ma lata framhja sér fara. Dansleikur fram eftir néttu.
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Jélahladbordin i Bolungarvik verda laugardagana 29. névember
og 6. desember og mun Gudbjorg Stefania Hafporsdottir
(Hafpérs Gunnars Leds) sja um veislustjorn. Gudbijorg er pekkt
fyrir mikinn himor og émedvitada ordheppni. Gunnar Hjortur
Hagbardsson téfrar fram ljifa téna yfir bordhaldi. Svo mun Helgi
Hjalmtysson ,, prestfry,, i Bolungarvik og stulknakérinn Englarnir
feera ykkur hinn rétta jélaanda. Benni Sig mun sidan dsamt
storhljomsveit spila fram & rauda nétt. Gledi og glaesileiki.

Jélahladbord & Nupi, Edinborg og i Bolungarvik
Verd kr 9.400

fyrir hépa p.e. 10 manns eda fleiri

Verd kr 8.900

Med gistingu i 2 manna herbergi og dogurd (brunch) & Nupi Med kvedju
Verd kr 14.400 Sigurdur og Gudmundur

' NUPUﬁ EDINBORG FELAGSHEIMILID

GUESTHOUSE BISTRO i BOLUNGARVIK
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Forréttir:

- Grafin Dyrfirskur regnbogasilungur med hunangs-sinnepssosu
« Koniaks og pipargrafinn Dyrfiskur regnbogasilungur
« Reyktur lax med piparrotarsésu
« Sild med téomat, sherry, capers og raudlauk
- Sild med karry, eplum, eggjum og lauk
« Sild med dilli og dkaviti
« Midjardarhafs saltfisksalat
- Donsk Lifrarkaefa med beikoni og rifsberjahlaupi
« Chilli og sitrusmareneradar Kamparaekjur
- Kryddjurtagrafin gaesabringa med blaberjasésu
+ Humarsupa

Adalréttir:
« Ofnsteikt kryddjurtahjipad lambalaeri ur Dyrafirdi
+ Brakandi purusteik med sykurbrianudum kartoflum
- Dyrfirskt hangikjot med uppstuf
« Gljadur hamborgarahryggur med vinberjum og ferskum ananas
« Hreindyrabollur i grddostasdsu

Graenmetisréttir:
- Hnetusteik
« Greenmetislasagne

Eftirréttir:
« Ris a la mande med kirsuberja og karamellusésu
« Sherry triffle
+ Sikkuladimus med grand marnier og rjdma
- Kékostoppar
« Kaffi/Te og konfekt

Annad medlaeti:
Eplasalat med valhnetum, raudkal, raudbedur, graenar baunir, szetar timian kartéflur
Maisbaunir, blandad salat, ponnusteikt graenmeti kartéflugratin
Laufabraud, ragbraud og nybdkud braud med smjori.
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