
Með kveðju  
Sigurður og Guðmundur

Jólahlaðborð á Núpi, Edinborg  og  í Bolungarvík                                                             
Verð kr 9.400
fyrir hópa þ.e. 10 manns eða fleiri                                                                                         
Verð kr 8.900
Með gistingu í 2 manna herbergi og dögurð (brunch) á Núpi                                          
Verð kr 14.400

2014
Ljúfir jólatónar í sveitasælunni "á Núpi"
JólahlaðboJólahlaðborðið á Núpi verður laugardaginn 13. desember og 
mun fyndnasti sjúkraþjálfari Ísafjarðar  ,Ólafur Halldórsson , sjá  
um veislustjórn. Gunnar Hjörtur Hagbarðsson töfrar fram ljúfa 
tóna  yfir borðhaldi. Anna Þuríður og Aron syngja svo inn jólin 
og  Benni Sig frá Bolungarvík spilar síðan fyrir dansi ásamt 
stórhljómsveit fram á rauða nótt.

Dívudúettinn syngur inn hvít jól "á Edinborg"
JólahlaðboJólahlaðborðin á Edinborg verða laugardagana 29. nóvember 
og 6. desember og mun fyndnasti sjúkraþjálfari Ísafjarða  Ólafur 
Halldórsson sjá um veislustjórn. Þá mun Vestfirski Dívudúettinn  
,þær Katerina Inga og  Elín Sveins, syngja inn jólin ásamt hl-
jómsveit og munu með dagskrá sinni bjóða upp á hvít jól sem 
enginn má láta framhjá sér fara. Dansleikur fram eftir nóttu.

Töfrandi jólaandi fram á rauða nótt í 
Félagsheimili Bolungarvíkur
JólahlaðboJólahlaðborðin í Bolungarvík verða laugardagana 29. nóvember 
og 6. desember og  mun Guðbjörg Stefanía Hafþórsdóttir 
(Hafþórs Gunnars Leós)  sjá um veislustjórn. Guðbjörg er þekkt 
fyrir mikinn húmor og ómeðvitaða orðheppni. Gunnar Hjörtur 
Hagbarðsson töfrar fram ljúfa tóna yfir borðhaldi. Svo mun Helgi 
Hjálmtýsson ,, prestfrú,, í Bolungarvík og stúlknakórinn Englarnir 
færa ykkur hinn rétta jólaanda. Benni Sig mun síðan ásamt 
stórhstórhljómsveit spila fram á rauða nótt. Gleði og glæsileiki.
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    Jólahlaðborð 2014 
          á Núpi,Edinborg  og í Bolungarvík

Matseðill
Forréttir:

• Gran Dýrrskur regnbogasilungur með hunangs-sinnepssósu
• Koníaks og pipargrann Dýrskur regnbogasilungur

• • Reyktur lax með piparrótarsósu
• Síld með tómat, sherry, capers og rauðlauk
• Síld með karrý, eplum, eggjum og lauk

• Síld með dilli og ákavíti
• Miðjarðarhafs saltsksalat

• Dönsk Lifrarkæfa með beikoni og rifsberjahlaupi 
• Chilli og sítrusmareneraðar Kamparækjur 

• • Kryddjurtagran gæsabringa með bláberjasósu
• Humarsúpa 

 Aðalréttir:
• Ofnsteikt kryddjurtahjúpað lambalæri úr Dýrarði
• Brakandi purusteik með sykurbrúnuðum kartöum

• Dýrrskt hangikjöt með uppstúf 
• Gljáður hamborgarahryggur með vínberjum og ferskum ananas

• • Hreindýrabollur í gráðostasósu

Grænmetisréttir:
• Hnetusteik

• Grænmetislasagne

Eftirréttir:
• Ris a la mande með kirsuberja og karamellusósu

• Sherry triffle
• Sú• Súkkulaðimús með grand marnier og rjóma

• Kókostoppar 
• Kaffi/Te og konfekt

  
Annað meðlæti:

 Eplasalat með valhnetum, rauðkál, rauðbeður, grænar baunir, sætar timían kartöflur
Maisbaunir, blandað salat, pönnusteikt grænmeti,kartöflugratin

Laufabrauð, rúgbrauð og nýbökuð brauð með smjöri.Laufabrauð, rúgbrauð og nýbökuð brauð með smjöri.
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