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f l e ir i  smurð br auð

Norðfirsk síld, »hyldeblomst«,  

agúrka, hægelduð eggjarauða og radísur

1.610 ,–

Lambarúllupylsa  

með kryddlegnum rófum og stökkum hömsum

1.980 ,–

Heitt »leverpostej«, skógarsúrusalat, 

beikon og hnúðsellerí

1.590 ,–

árst íðab undið

Hreindýr »tartar« með villiberjum, 

kryddjurtakremi og perlulauk

2.800 ,–

smurð br auð

»Hjemmelavet« kryddreyktur lax

með fennikku, eplum og dilli

1.980 ,–

Rækjur og egg, »sprødt kyllingeskind« 

með spergli og skjaldfléttu

1.980 ,–

Naut með kóngasvepparemúlaði,  

kerfli og stökkum lauk

1.980 ,–

»Kyllingsalat«, sveppir og piparbeikon

1.690 ,–

Kartöflur, »løvstikke«, reykostur, 

skessujurt og maltmulningur

1.510 ,–

e i t t  e ða  t vö  br au ð?

Eitt brauð er frábær byrjun, en við mælum 
með tveimur fyrir þá sem vilja heila máltíð. 
Snafsinn er svo punkturinn yfir i-ið.

a l ísl ensk t  rúgbr au ð

Við notum ekki bara íslenskt álegg á brauðið, 
heldur bökum við brauðið frá grunni úr íslensku 
hráefni. Líklega einsdæmi á Íslandi.
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Súkkulaðiís með frosnu kremi

og niðurlögðum sólberjum

1.500 ,–

Íslenskir ostar

með reyniberjahlaupi

1.500 ,–

árst íðab undið

Brennt krem með íslenskum kryddum,

þunnum marengs og uppskeru haustsins

1.500 ,–

með kaff inu

árstíðab undið

Við veljum ferskasta bragðefnið hverju sinni.

Spurðu þjóninn þinn hvað við eigum í dag.

Krukkukaka með stökkum toppi, fyllt með bláberjum, 

kryddlegnum krækiberjum eða rabarbara

820 ,–

betr i  samviska 

Súkkulaðikaka úr 100% kakóbauna– 

og ávaxtasúkkulaði

820 ,–

betr i  samviska 

Sítrusberjatart

með hvítu súkkulaði

820 ,–

nýbakað

Við bökum þessi allan daginn.

Kanilkúlur / Múffur / Súrdeigsbrauð með osti

490 ,–

Heimalöguð »croissant«

Rabarbari / Súkkulaði / Ostur og skinka

490 ,–

be t r i  sa mv isk a

Hollari eftirréttir þar sem við sleppum sykri, 
smjöri, eggjarauðu og rjóma. Í staðinn notum 
við önnur náttúruleg og bragðgóð hráefni. 

súk k ul aði

Í eftirréttina okkar notum við eingöngu hið margverðlaunaða 
Valrhona–súkkulaði og 100% hágæðasúkkulaði frá íslensku 
súkkulaðigerðinni Omnom.
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Þessa færðu beint af krana.

Boli

Bríó

850 ,– / 1.000 ,–

Við eigum líka nokkrar tegundir á flösku frá Borg.

Spurðu þjóninn um úrvalið.

frá 1.200 ,–

léttv ín

snaf s

Snafs, kryddaður með eini og hvönn

Þú getur fengið snafsinn okkar miskryddaðan.

Spurðu þjóninn. Hann er með þetta allt á hreinu.

950 ,–

Danskt »Jubilæums Akvavit«

950 ,–

Íslenskt brennivín

950 ,–

kaff idrykkir

Það er alltaf tími fyrir »en kop kaffe«.

Americano / Macchiato / Espresso / Cappuccino / Latté  
450 ,– / 600 ,–

gos,  d jús  og  vatn

Ískaldar og krúttlegar flöskur.

Coca Cola / Coke Light / Sprite / Appelsín / Sódavatn  
430 ,–

Appelsínudjús  / Epladjús / Ananasdjús

290 ,–

Svo er alltaf gott að fá vatnsglas með.

Gvendarbrunnavatn
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Rauðvín

Jean Paul Rouge 

1.000 ,– / 5.100 ,–

Matua Valley Pinot Noir  

1.600 ,– / 7.800 ,–

Vina Tarapaca Cabernet Sauvignon 

5.900 ,–

Vino in Musica 

17.100 ,– 

Kampavín

Moet Nectar Brut 

2.400,– / 14.000 ,–

Hvítvín

Montalto Cataratto 

1.000 ,– / 5.400 ,–

Beringer Classic Chardonnay 

1.000,– / 5.100 ,–

Rosemount GTR  

5.700 ,–

Labourie Roi Pouilly Fuisse  

12.900 ,–

Freyðivín

Piccini Prosecco  

1.000 ,– / 5.500 ,–




