S Smakkmatsedill. Asiskur matur nytur S I Pd velur grunn: Hvit hrisgrjodn, B B P4 velur grunn: Hvit hrisgrjén, steikt
sin best begar hagt er ad prdfa marga steikt hrisgrjdén, nadlur eda salat. hrisgrjén eda salat.
rétti. Einungis eftir k1. 17:00.
M K A Phan Rang °° 1.690 kr. E O Cam Pha 1.990 kr.
. . . -
A Fyrir 2 eda fleiri. AR Kjtklingur, kimchi, strsatt N X Opnir laxa-dumplings, tofu-
6 réttir °© 2.990 kr graenmeti, engifer-chilisdsa bollur, kimchi, strsztt
I( : : og stékkar kartdflur. tr grenmeti og sichuan-majoénes.
K 9 réttir ° 3.990 kr. Hoi An °° 1.890 kr. O Ha Long ° 1.990 kr.
13 réttir ° 4.990 kr. Nautakjot, kimchi, bang bang- Tong dak kjiklingur, svina-
sbsa, steikt grenmeti og kjéts- og rakju-dumplings,
kériander. kimchi, steikt hrisgrjdén
S R Edamame baunir ° 590 kr. Can Tho 1.790 kr. 0g) el el e,
3 o
- Edamame baunir med chili Nautakjot, kimchi, sGrsaett Hai Phong 2.290 kr.
M E og sichuan pipar. grenmeti, vorlaukur Nautakjot med ponzu-sdsu,
- Opnir dumplings ° 990 kr. og wasabi-majdnes. kqukllngur med bang bgng—
A T v o ° 1.890 k sOsu, sursatt grenmeti
brjar asiskar tacos med nauta- ung lau : . og edamame-baunir.
T kjoti, kjﬁkllﬂgl og laxi. R_akju— og Svinakjéts— Hoa Binh ° 2.290 kr
Tofu-franskar ° 790 kr. dumplings, steikt granmeti, E g
I kérianderkrem, chili Kjaklingur med bang bang-
Djupsteiktar tofu-franskar og vorlaukur. sb6su og fersku kdériander.
med sichuan-majdnesi. . o Svinarif, edamame-baunir,
R Tong Dak kjuklingur ° 990 kr Vi Thanh 1.690 k. sUrsatt graenmeti og sichuan
i Tofu-bollur, steikt grenmeti, majones.
Svinarif 990 kr. iiiffggsgrmnmeti og engifer- Ton Tay ° 2.290 kr.
EiEer 12 TSR Gk Y 135 - 1.890 k Nautakjdt med sesamfrazjum,
Salat 400 kr. ue : . kjaklinga-dumplings, kimchi,
Salat med sashimi laxi, nori, steikt grenmeti og wasabi-
hnetum, edamame-baunum,
vorlauk, hris- grjdénum
6 stk / 9stk / 12 stk
D I Kjuklingur 1.190 / 1.690 / 2.190 kr. B M Vietnamskar samlokur i baguette braudi. E R Epla-crumble 590 kr.
Rakjur og S oo Vanillu panna cotta med
U N svinakjét ° 1.290 / 1.890 / 2.390 kr. AT Kjaklingur 1.290 kr. F R eplum og granola.
Shiitake H Ejﬁklir}gur, kimchi og bang T f: Hvit sukkuladimis 590 kr.
Dd (; S 1.590 / 2.390 / 2.990 kr. srgTeeses Hindber og engifer-crumble
P g N Nautakjdt © 1.490 kr. I T i g eng : .
Blandad ° 1.390 / 1.990 /2.490 kr. Nautakjst, kimchi, kériander fivaxta sorbet 290 .
IJ og wasabi-majoénes.
Lax 1.490 kr.
N S Kjiklinga-dumplings °° 1.690 kr. Sashimi lax, avdkadd, sesam- D K NAM iste lyche eda ferskju 299 kr.
fre og wasabi-majdnes.
- = Kjuklinga-dumplings, kimchi Bridé & krana 940 kr.
U U og edamame Dbaunir. R' I Bruggmeistarar Borgar mala med
D P Shiitake-dumplings °° 1.690 kr. Y R. Brid bjdér med matnum & NAM.
Shiitake-dumplings Auka kjot 400 kr. Egils Gull flaska 940 kr.
L U ©g engifer-chilisosa. K Vinglas rautt eda hvitt 900 kr.
Kjukli °° Lo kr. o oo c
U R Juklinguz 890 kz Sterkt: ° Asiskir kokteilar 1.590 kr.
Kjaklingur, vorlaukur, kimchi Mjég sterkt: ©°° Gos, Kristall 299 kr.

og spinat.



Hépmatsedill 1 2.490 kr.

Kjtklingur, tofu-bollur, hrisgrjdn, & mann
sUrsatt graenmeti, steikt grznmeti,
bang bang-sdsa.

Hépmatsedill 2 2.490 kr.

Nautakjot, kjuklinga-dumplings, 4 mann
salat, kimchi, steikt hrisgrjodn,
engifer-chilisésa, hnetukurl

og wasabi-majodnes.

Veislupjénusta

Nam bydur upp & marga frabzra mdgu-
leika fyrir hépa. Hvort sem bu ert
ad skipuleggja fund, parti eda stodra
veislu sjaum vid um veitingarnar.
Frekari upplysingar a:

www.namreykjavik.is/veisluthjonusta

n H

© nadQEJSPEEEZ
[N HWY Y OIH®nULBH HW
O o Wwo o R U HE HW®n
RHISPURKHODIRI PRI 5 5 35
I EE——————
—
.
L & 1 T



