


Vinnsla a salti i fleedilandi Guérande neer allt aftur til midalda.

Reksturinn hefur verid samvinnuverkefni um 200 saltbaenda og
pekur vinnslusveedi peirra allt ad 2000 hektara lands. Uppskeran er
nattaruleg og pvi had vatnsskilyréum, solskini og vindum. Ad
medaltali eru um 12.000 tonn af salti unnin par arlega.

Guerande flaedilandio er nyrsta saltvinnslusvadi Evropu.




Gratt salt : 95% af uppskerunni

Saltid er uppskorid i grunnum tjérnum. betta er nattirulegt salt sem er
ounnid, 6pvegid og an annarrar medhondlunar. Grai liturinn kemur fra
steinefnum sem eru i leirbotni fleedilandsins. Saltid inniheldur pvi mikid af
magnesium, kalsium og jarni.

Notkun : Salt til eldunar, t.d. sudu og steikingar.

Fleur de sel : 5% af uppskerunni

Vid samverkun solarljos og vinds myndast finir saltkristallar a yfirbordi
vatnsins eda Fleur de Sel. Erfid og vidokvam verkun gerir saltid mjog
fageett og kalla frakkar pad pvi ,,kaviar saltsins.

Notkun : Strad yfir mat eftir eldun til ad fullkomna réttinn




e | samstarfi vid :
o Michel Roth, Meilleur Ouvrier de France, Bocuse d’Or, Ritz’s chef 2 star

o Eurotoques, a chef’s society
o Maitres Cuisiniers de France, a chef’s society

* Notad a stjornu veitingastddoum eins og .
o Alain Passart, L’Arpege, * % %
o Pierre Gagnaire, Restaurant Pierre Gagnaire, * * X
o Paul Bocuse, L’ Auberge du pont de Collonges, > * %
o Michel Bras, Restaurant Michel Bras , * * %

Dreifingar- & soluadili : Kaja organic ehf




