
Kalt Meze - Kaldir forréttir
Hummus B’tahini  

Kjúklingabaunir, sesame smjör, sítrónusafi og hvítlaukur 
Tabbouleh  

Steinselja, tómatar, laukur, mynta, hveiti, sítrónusafi og ólífuolía
Laban Bi-Khyar  

Gúrka í jógúrtdressingu 
Baba ghanoush 

Eggaldinmús og sesame ídýfa með hvítlauk og sítrónu

Heitt Meze - Heitir forréttir
Sambousek Bil- Lahme 

Smjördeig fyllt með niðurskornu lambakjöti, lauk og furuhnetum 
Fatayer Sabanekh 

Smjördeig fyllt með spínati, lauk, furuhnetum og sítrónusafa

Fiskur
Suyahdiyah  

Krydduð hrísgrjón borin fram með fiski og salati

Kjöt
Shish Taouq  

Beinlaus kjúklingur maríneraður í hvítlauk, sítrónusafa og ólífuolíu
Daoud Basha (líbanskar kjötbollur)  

Lamba og mjölbollur eldaðar í tómatsósu
Shish Kebab  

Marínerað ofnsteikt lamb og grænmeti, borið fram með fetasalati.

Eftirréttur
Nummoora  

Þjóðlegur líbanskur eftirréttur

6.000 Kr.

Taste of
Lebanon

LÍBANON


