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Eftirréttakeppnin ,, Eftirréttur arsins” verdur
haldin fimmtudaginn 31. oktober a Hilton Nordica Hotel.

Keppnisrétt hafa peir sem lokid hafa sveinsprofi i matreidslu,
konditori og bakaraidn eda eru d nemasamningi i fyrrnefndum greinum.

Pema keppninnar er :@L{fﬁ @ﬂ[ﬁﬂﬂ'fy

Eftirrétturinn parf ad innihalda Cacao Barry OCOA 70% sukkuladi, sitrusavaxta-purru
fra Capfruit og Chef’s Taste Rjoma fra Pritchitt’s. Keppendur koma med allt tilbuid og
mega koma med adstodarmann. Fjérum eftirréttum er skilad a diskum.

Uppskriftum skal skilad a bladi og a tolvutaeku formi dsamt stuttri lysingu fyrir démar-
ana. Keppendur koma sjalfir med 61l ahold. Ekkert hraefni verdur faanlegt a keppnis-
stad. Keppendum verdur Uthlutadur timi & keppnisstad og faer hver keppandi

20 minutur til ad setja eftirréttinn a diska. Enginn adgangur er ad ofni a stadnum en
hins vegar eru kaelir og frystir til stadar.

Keppendur fa itarlega lysingu a reglum 0g
5000 kr. stadfestingargjaldi. Gjaldié
a keppnisstad. Allir keppendur f
kostnadarlausu.

Diskar verda a stadnum,
keppendur geta lika komid

Keppendum er skylt ad

Uppskriftir verda eign Gar.

Vaegi doma:
e Samsetning/hraefni/pema: 30% \“\.

o Bragd/aferd/rétt upwygglng/fruglmUerflélelkast|g 40%

o (hamarksskor faest frekaaeé ad syna fraud, is og stokkt/bakad)
e Framsetning: 20%

e Fagleg vinnubrogd, hreinlaeti, klednadur og mise en place: 10%

Skraningarfrestur er til 28. oktéber 2013.

Vid skraningu parf eftirfarandi ad koma fram:
1. Nafn,

2. Starfsheiti

3. Vinnustadur
4. Tolvupostfang
5. Aldur

Skraning hja Viggo i sima 696-4439 eda viggo@garri.is

Verdlaun

1. seti Flug og eftirréttanamskeid i Chocolate Academy Cacao Barry
2. seti Glaesileg gjafakarfa fra Garra

3. sati Glasileg gjafakarfa fra Garra




